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Digitale Sonda multipunto Dimensioni (L x P x A)

Digital Multipoint core probe A Dimensions (W x D x H)

Digital Mehrpunktfiihler MaBe B x T x H)

Numérique Sonde multipoint P Dimensions (L x P x H)

Digital Sonda multipunto L Dimensiones (L x P x A)

Lindposoit TepMO30H, C HECKOMBKIMM TOYKaMI KOHTPONA Pasmepei (L x I x B)

Timer Sonda al cuore di serie Chiusura porta ermetica a bandiera

Timer Core temperature probe included Side-hinged airtight doors

Timer SerienmaBig mit Kerntemperaturfiihler Dicht schlieBende Schwenktir

Timer Sonde au cceur de série Fermeture porte hermétique sur le coté
Temporizador Sonda en el corazon de serie Puerta de apertura lateral con cierre hermético
Taitmep TepMo30Hg, B KOMNeKTe [epMeTuyHasi MOBOPOTHO-pacalliHas AgepLa
Programmi Per max n. teglie/griglie Ricette preimpostate con pittogrammi
Programmes Max No. trays/grills Preset recipes with pictograms

Programme Fiir max. Nr. Bleche/Roste Voreingestellte Rezepte mit Piktogrammen
Programmes Pour un max de x plaques/grilles Recettes préprogrammées avec pictogrammes
Programas Para maximo n° bandejas/rejillas Recetas preconfiguradas con pictogramas
MMporpamMMbl MaKc. Kom-80 MPOTUBHEN/peLLETOK [MpefycTaHOBNEHHbIEe PeLienThl C MMKTOrpaMMaMit
Voltaggio Interasse piedini (L x P) Cottura in AT

Voltage Feet spacing (W x D) AT cooking

Spannung FuBabstand (B x T) AT-Garen

Voltage Entraxe pieds (L x P) Cuisson en AT

Tension Separacion entre patas (L x P) Coccién en AT

Hanpsikerue PacctosiHvie Mexxay Hoxkamm (LU x T) [MpuroToenehvie B pexkume AT

Potenza elettrica Distanza tra le teglie/griglie Autodiagnosi in caso di guasto

Electric power Distance between the trays/grills Self-diagnostic troubleshooting system
Elektrische Leistung Abstand zwischen den Blechen/Rosten Selbstdiagnose bei Stérungen

Puissance électrique Distance entre les plaques/grilles Autodiagnostic en cas de panne

Potencia eléctrica Distancia entre bandejas/rejillas Autodiagndstico en caso de averia

3ﬂeKTpM‘4€CKaﬂ MOLLHOCTb

PaccTosHie Mexay NpoTUBHsIMU/peLleTkamm

CaMOﬂ,I/IaI'HOCTVIKa B CJly4ae Henonanok

Frequenza
Frequency
Frequenz
Fréquence
Frecuencia
Yactora

Peso
Weight
Gewicht
Poids
Peso
Bec

Assistenza in remoto

Remote technical assistance
Fernunterstiitzung

Assistance a distance
Asistencia en remoto
YﬂaﬂEHHaﬂ TeXHMYeCKasi MoOMOoLLb

Motore con funzione reverse
Motor with reverse function
Reversierender Motorlauf

Moteur avec fonction reverse

Motor con funcion reverse
PeBepcuBHbI BeHTUNATOP

Vapore a iniezione diretta
Direct steam injection
Direkte Dampfeinspritzung
Vapeur a injection directe
Vapor de inyeccion directa
[psiMoi BNpbICK Napa

usB
usB
usB
UsB
usB
usB

Motore a cinque velocita
5-speed motor
Flinf-Gang-Motor

Moteur a cinq vitesses
Motor de cinco velocidades
5-CKOPOCTHOW BEHTUNSITOP

@00 0Oe e

Lavaggio automatico
Automatic self-washing system
Automatische Reinigung
Lavage automatique

Lavado automético
AsTOMaTn4ecKas MPOMbIBKa

Disponibile modello a gas

Gas model available

Als Gasmodell erhéltlich
Modele a gaz disponible
Disponible modelo a gas
I'Ipe,qnaraeTcs rasoBast MOAe/b

GARBIN INDUSTRIES

Robusti, di componentistica esclusivamente italiana e sotto stretto controllo qualitativo della casa
madre, i forni Garbin si riconoscono per la loro estetica moderna, la cura nei dettagli e uno stile
indiscutibilmente Made in Italy.

Uno staff di tecnici specializzati con esperienza decennale nel campo dei forni a convezione €
sempre impegnato nella ricerca di soluzioni innovative per anticipare le esigenze del mercato,
perché un risultato di alta qualita nasce solo da un’attenta selezione di materiali.

Garbin ovens are robust, fitted with entirely Made in Italy components under the strict quality control
of the parent company, and are recognised for their modern design, the attention to detail and their
undisputed Italian design.

A team of R&D technical specialists with decades of experience in the field of convection ovens is
constantly committed to searching for innovative solutions to anticipate market demands, because
a superior quality product is the result of careful selection of materials.

Fiir die soliden Ofen von Garbin, die sich durch eine moderne Asthetik, Liebe zum Detail und
einen unverkennbaren italienischen Stil auszeichnen, werden ausschlieBlich italienische Bauteile
verwendet, die der strengen Qualitatskontrolle des Mutterunternehmens unterliegen.

Unser technisches Fachpersonal mit langjahriger Erfahrung auf dem Gebiet der Konvektionséfen
strebt stets innovative Lsungen an, um die Marktanforderungen zu antizipieren, denn eine
sorgféltige Auswahl der Materialien ist die Voraussetzung fiir ein qualitativ hochwertiges Produkt.

Robustes, faits exclusivement de composants italiens et sous stricte controle qualitatif de la maison
mere, les fours Garbin se reconnaissent par leur esthétique moderne, le soin des détails et leur style
indiscutablement Made in ltaly.

Une équipe de techniciens spécialisés ayant une expérience décennale dans le domaine des
fours a convection est toujours engagée dans la recherche de solutions innovantes pour anticiper
les exigences du marché, parce qu'un résultat de haute qualité nait seulement d’une sélection
attentive de matériaux.

Robustos, con componentes exclusivamente italianos y realizados con un estricto control de calidad
de la casa madre, los hornos Garhin se reconocen por su estética moderna, el cuidado de los
detalles y un estilo indiscutiblemente Made in Italy.

Un equipo de técnicos especializados con una amplia experiencia en el campo de los hornos
de conveccion trabaja de manera permanente en la bisqueda de soluciones innovadoras para
anticiparse a las solicitudes del mercado, ya que un resultado de alta calidad nace solo de una
atenta seleccion de los materiales.

Meun Garbin oTIMyaloTCA HABEXHOCTbIO, MOCKOMBKY B HUX UCMOMb3YHOTCS TOMBKO U3rOTOB/EHHbIE
B VITanuu KOMMneKTyiolMe, a TaKKe COBPEMEHHBIM AU3aAHOM, BHUMaHWEM K AETansM u
HeYKOCHUTeNbHOM npuBepeHHocTn cTunto «Made in Italy».

KoMaHpa KBanMpuLmpoBaHHbIX CNELIMANIMCTOB C MHOTOMETHUM OMbITOM B Cdhepe Npo13BOACTBa
KOHBEKLIMOHHbIX Meyeil MOCTOSHHO WLLET HOBAaTOPCKWE PELLEHMS, CNOCOBHbIE MPeaBOCXUTUTL
MOTPEBHOCTU PbIHKA, MOCKOMbKY BbICOKOE KaUeCTBO BO3MOXHO TOMBKO MY TLLATENbHOM OTEope
MaTepUaroB, 13 KOTOPbIX U3rOTOBNSETCS MPOAYKLS.
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Con la linea GISUPREME cucinare non & mai stato cosi facile e veloce. Grande display touch screen
da 7” con un’interfaccia grafica facile e intuitiva, rende il forno GISUPREME il pili potente e affidabile
alleato in cucina. Infinite possibilita di cottura, dal AT alla cottura sottovuoto, motore a 5 velocita e
sonda multipunto unitamente a porta USB e sistema di autodiagnosi in grado di ricevere assistenza
in remoto rendono il forno GISUPREME il forno combinato dall’anima intelligente.

=\

Cooking has never been so quick and easy as with the GISUPREME line. A large 7” touch screen
display with an easy and intuitive graphic interface makes the GISUPREME the most powerful and
reliable kitchen tool. Endless cooking modes, from AT to sous vide, 5-speed motor and multipoint
core probe together with a USB port and an auto diagnostic system able to receive remote
assistance make GISUPREME the combi oven with an intelligent soul.

DE

Mit der Produktlinie GISUPREME Iasst sich so schnell und einfach garen wie noch nie. Das groBe
7”-Touchscreen-Display mit einer einfachen und intuitiven Benutzeroberflache macht den Ofen
GISUPREME zum leistungsfahigsten und zuverldssigsten Verbiindeten in der Kiiche. Unzéhlige
Garmaglichkeiten, vom AT-Garen bis zum Vakuumgaren, 5-Gang-Motor und Mehrpunkifihler
sowie ein USB-Anschluss und ein Selbstdiagnosesystem, das die Fernunterstiitzung ermdglicht,
machen den Ofen GISUPREME zum intelligenten Kombiofen.

FR

Avec la ligne GISUPREME, cuisiner n’a jamais été si facile et si rapide. Le grand afficheur a écran
tactile de 7" avec une interface graphique facile et intuitive, fait du four GISUPREME le plus puissant
et le plus fiable allié en cuisine. Des possibilités de cuisson infinies, de la AT & la cuisson sous-
vide, un moteur a 5 vitesses et une sonde multipoint associés a un port USB et a un systeme
d’autodiagnostic en mesure de recevoir une assistance a distance, font du four GISUPREME le four
combiné a I'ame intelligente.

=]

Con la linea GISUPREME cocinar nunca ha sido tan facil y rapido. Gran pantalla tactil de 7” con una
interfaz grafica facil e intuitiva, convierte el horno GISUPREME en el mas potente y fiable aliado en
la cocina. Infinitas posibilidades de coccion, desde AT a la coccion al vacio, motor de 5 velocidades
y sonda multipunto ademads de puerto USB'y sistema de autodiagndstico capaz de recibir asistencia
en remoto hacen de GISUPREME un horno combinado con un alma inteligente.

RU

Bnarogapst GISUPREME npuroToBnieHre nuum ewg HMKOraa He 6bi10 TakuM MpOCTbIM ¢
BbICTpbIM. BOMbLIONR 7" CEHCOPHBIF 3KpaH C MPOCTbIM U UHTYUTUBHO MOHSITHBIM MPaguyeckuM
uHTepdeiicom aenaet neub GISUPREME caMbiM MOLLHBIM 1 HAAEXKHBIM MOMOLHUKOM Ha KyXHE.
BeccyeTHOe KonMYecTBO peXMOoB NpUroToBneHws, oT AT 40 FOTOBKM B BaKyyMe, 5-CKOpoCTHOM
BEHTUNSITOP, TEPMO30HA C HECKOMBKWUMM TOUKaMM KOHTpons Temnepartypsi v USB-nopr, a Takske
cMCTEMa CaMOMMarHOCTWKY, MOAAEPIKMBAIOLAA PEXMM  YOANEHHOW TEXHUYECKOW MOMOLLM,
Hapensitot napoxoreekTomat GISUPREME cBoMCTBaMM MHTENNEKTYANBHOM CUCTEMBI.
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T MOTORE A 5 VELOCITA DE 5-GANG-MOTOR ) Es MOTOR DE 5 VELOCIDADES
SONDA MULTIPUNTO DI SERIE SERIENMASSIG MIT MEHRPUNKTFUHLER SONDA MULTIPUNTO DE SERIE
EN 5-SPEED MOTOR R MOTEUR A 5 VITESSES ] 5-CKOPOCTHOI BEHTUNATOP
STANDARD INSTALLED MULTIPOINT PROBE SONDE MULTIPOINT DE SERIE MPVTATAETCA MHOTOTOHEYHbBIA TEPMO30HA

[T

Equipaggiato con 2 griglie/teglie

Temperatura 0-280 °C

2 vaschette raccogligocce

Motore tangenziale per raffreddamento

Camino di sfiato vapore motorizzato

Assenza di angoli taglienti a vista

Bombatura anti deformazione

Chiusura ermetica a bandiera

Scorrigriglia in acciaio e vaschetta stampata a scomparsa
Gestione delle funzioni e delle programmazioni del forno
tramite tocco diretto sul pannello Touch o tramite manopola
con Encoder

FR

Equipé de 2 grilles/plagues

Température 0-280 °C

2 bacs de collecte des gouttes

Moteur tangentiel pour le refroidissement

Conduit d’évacuation de la vapeur motorisé

Absence d’'angles coupants apparents

Bombage anti déformation

Fermeture hermétique sur le coté

Glissiere pour grilles en acier et bac moulé escamotable
Gestion des fonctions et des programmations du four en
touchant directement le tableau a écran tactile ou a I'aide
de la poignée avec encodeur

EN

2 grids/trays included

Oven temperature 0-280 °C

2 drip trays

Cooling fan motor

Powered steam exhaust vent

No visible sharp edges

Rounded design to prevent deformation
Side-hinged airtight closure

Stainless steel grid slide and concealed forged drip tray
Touch panel or Encoder knob setting and function
management

ES

Equipado de 2 rejillas/bandejas

Temperatura 0-280 °C

2 cubetas de recogida de condensados

Motor tangencial para enfriamiento

Chimenea de purga de vapor motorizada

Sin esquinas cortantes a la vista

Disefio curvado para evitar deformaciones

Puerta de apertura lateral con cierre hermético

Gufas laterales de acero y cubeta impresa escamoteable
Gestion de las funciones y de las programaciones del
horno mediante toque directo en el panel tactil o mando
con codificador

DE

Inklusive 2 Roste/Bleche

Temperaturbereich 0-280 °C

2 Tropfschalen

Tangentialllifter

Dampfabzug mit Motorantrieb

Keine sichtbaren scharfen Kanten

Bombierung gegen Verformungen

Dicht schlieBende Schwenkttir

Einschubleisten aus Stahl und verdeckte Formschale
Das Einstellen der Funktionen und die Programmierung
des Ofens erfolgen durch direkte Beriihrung (iber das
Touchpanel oder tber den Drehknopf mit Encoder

RU

2 PeLLeTKW/MPOTVBHS B KOMM/IEKTe

Temneparypa 0-280 °C

2 KannecbopHbIX N10TKa

TaHreHUManbHbI OXMAXAAIOLLNIA BEHTUMSTOP

KaHan npuHyauTenbHoM BbITsHKKM napa

OTcyTCTBME BHELUHWX OCTPbIX Kpaes

ApouHas KOHCTPYKLMS, NO3BONAOLAS M36exaTh
fedopmMaLmii

lepMeTuYHast MOBOPOTHO-pacrallHas AsepLia
CranbHble HarpaBrsitoLLme 1 CKPbITHIN LUTAMMOBaHHbIA
NOTOK

[ins yrpaBneHnst dyHKLMSIMM 11 MPOrpaMMUpOBaHIEM
MeuM UCrOMb3YeTCsl CEHCOpHAs NaHerb U pyuka
perynstopa
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TOUCH SCREEN 7" COTTURA A CONVEZIONE KONVEKTIONSGAREN COCCION POR CONVECCION
7" TOUCH SCREEN
TOUCHSCREEN 7”
, =B CONVECTION COOKING B CUISSON PAR CONVECTION RU
et El R | B8 rorBeruyionHoE revroTorneHve
PANTALLA TACTIL 77
CEHCOPHBIZ SKPAH 77
COTTURA A VAPORE DAMPFGAREN COCCION AL VAPOR
sARBIN 12:00 .
: 01/10/2015 STEAM COOKING CUISSON A LA VAPEUR MPYIOTOBTEHVE HA MAPY
saman saran 12:00
01/10/2015
_— .‘ ;, ( : : ) sanmin 12:00
ASE 1/3 > 01/10/2015
( pamipATT | |_corTura avaroRe || — 5 oo 1 COTTURA MISTA VAPORE-CONVEZIONE KOMBIGAREN DAMPF-HEISSLUFT COCCIGN MIXTA VAPOR-CONVECCION
(@ 01:00
LAVAGGIOBREVE | _LAY TEMPO [BHERO KOMB/HMPOBAHHOE HAPOKOHBEKL”/'OHHOE
—\ = ————— |\ COMBI STEAM-CONVECTION COOKING CUISSON MIXTE VAPEUR-CONVECTION
@) A c 3 MPVOTOBTEHVE
At MEDID o COTTURA MISTA CARNE {C @ 3/5 ENGUSHk
<> = [ e - ) L veniazione P
9 plumiEl
P ( (@) o || | COTTURA IN AT AT-GAREN COCCION EN AT
@ x PESCE PASTICCERIA P e | ) -
¢ :
s || @ @ ! Bl W AT COOKING CUISSON EN AT MPVFOTOBSIEHVIE B PEXVME AT
S - oy =
® ®
b
MULTIGRILL PANE
) COTTURA SOTTOVUOTO VAKUUMGAREN COCCION AL VACIO
@ (CON SONDA AD AGO OPTIONAL) (WAHLWEISE MIT EINSTECHFUHLER) (CON SONDA DE AGUJA OPCIONAL)
SOUS-VIDE COOKING CUISSON SOUS-VIDE (AVEC SONDE MPVIFOTORSTEHVE B BAKYYME
(WITH OPTIONAL NEEDLE PROBE) A PETITE AIGUILLE OPTIONNELLE) (ACTONB3Y$ FIOTOTHATE TbHBIA TEPMO3OH)
RIGENERAZIONE E MANTENIMENTO REGENERIEREN UND WARMHALTEN REGENERACION Y MANTENIMIENTO
e PEEHEPALIVIS Y TIOLIEPYKAHVE
REGENERATION AND MAINTENANCE REGENERATION ET MAINTIEN TEMTEPATYPL
MULTITIMER PER OGNI RIPIANO MULTITIMER FUR JEDEN EINSCHUB MULTITEMPORIZADOR PARA CADA ESTANTE
MULTITIMER FOR EACH LEVEL MULTITIMER POUR CHAQUE ETAGERE TAVIMEP 7151 KAYKEOTO YPOBHS
ma RICETTE PREIMPOSTATE IDENTIFICATE ey VOREINGESTELLTE REZEPTE may RECETAS PRECONFIGURADAS IDENTIFICADAS
DA PITTOGRAMMI MIT PIKTOGRAMMEN POR PICTOGRAIAS
mW PRESET RECIPES IDENTIFIED ey RECETTES PREPROGRAMMEES IDENTIFIEES MPELYCTAHOBITEHHBIE PELIEMTBI C
BY PICTOGRAMS PAR PICTOGRAMMES MAKTOT PAMMAMY
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Pannello touch con sistema capacitivo
Elevatissima sensibilita

Ottima resistenza a urti e graffi

HattoxERs | Semplicita di pulizia

Alta leggibilita garantita in qualsiasi ambiente
Dinamica touch performante nel tempo

Alta tollerabilita a solventi o sostanze chimiche

< e Y @ | =N

Capacity system Touch Screen panel

High sensitivity level

Excellent impact and scratch proof performance

Easy cleaning

High clarity readability guaranteed in all environments

Long term high performing touch screen dynamics
Increased tolerance against solvents or chemical substances

DE

Touchpanel mit kapazitivem System

Hochempfindlich

Hohe Kratz- und StoBbesténdigkeit

Leichte Reinigung

Optimale Lesbarkeit in jeder Umgebung

Bestéandig Ieistungsstarke Touchfunktion

Erhohte Losungsmittel- und Chemikalienvertraglichkeit

FR

Tableau a écran tactile avec systeme capacitif

Sensibilité tres élevée

Excellente résistance aux chocs et aux rayures

Simplicité de nettoyage

Haute lisibilité garantie dans n’importe quel milieu

Dynamique tactile performante dans le temps

Tolérabilité incrémentée aux solvants ou aux substances chimiques

ES

Panel tactil con sistema capacitivo

Elevadisima sensibilidad

Optima resistencia a golpes y rayaduras

Sencillo de limpiar

Se lee facilmente en cualquier ambiente

Dinamica tactil de gran rendimiento a lo largo del tiempo
Mayor tolerancia a disolventes o sustancias quimicas

RU
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EMKOCTHas ceHcopHas naHesnb

Bbicouaiilasi YyBCTBUTENLHOCTL

[NpeBocxoaHast CTOMKOCTb K yapam 1 LapanvHaMm
Jlerkas ounctka

LAVAGGIO AUTOMATICO DI SERIE SERIENMASSIG MIT AUTOMATISCHER REINIGUNG LAVADO AUTOMATICO DE SERIE HeTKCTb 0TOBP2KEHN rapaHTUDYeTCA B niofbix YCOBMSX
,D'VIHaMVNHaﬂ M 0ONroBeYHasA CEHCOpPHasa NaHenb
[NoBbilLEHHAs CTOMKOCTb K pPacTBOPUTENAM U XUMUYECKUM
Y| STANDARD INSTALLED CLEANING SYSTEM LAVAGE AUTOMATIQUE DE SERIE Y /BTOMATVIUECKAS MIPOMBIBKA Bellieceay




G|SUPREME FOR GASTRONOMY 171 GN = 530 x 325

©) SUPREME 7

¢ Set recipes .

X with pictograms 7 grids
Self-diagnostic Digital timer
system 0-10h

' Multipoint
@ AT cooking 0 0016 pyobe
Remote technical
@ assistance 5-speed motor
1000 Programmes
@ UsB (6 cycles per
programme)
i Automatic
o Gas model available washirg
773
845
CODE: 7S 980

@ Side-hinged airtight doors 2 motors with reverse system @ Direct steam injection
e 70 mm @ 800 x 560 mm 92 kg
m 9,5 kW 0 400V -~3N <+ / upon request 220 V ~ 3F + @ 50/60 Hz

G|SUPREME FOR GASTRONOMY 171 GN = 530 x 325

© SUPREME 12

Set recipes
with pictograms

Self-diagnostic
system

AT cooking

Remote technical
assistance

UsB

Gas model available

Ce066C

CODE: 128

.G\ A TN T N BN AN N
— o i T ek
i

SISUPREME

XXX~ XX

—
o
/ ; =
@
~

12 grids

Digital timer
0-10h

Multipoint
core probe

5-speed motor

1000 Programmes
(6 cycles per
programme)

Automatic
washing

980

Side-hinged airtight doors

70 mm

14 KW

e

&

< X N

3 motors with reverse system

800 x 560 mm

400V ~3N <+ / upon request 220 V~3F +

Direct steam injection




G|SUPREME FOR BAKERY SO0 x 400

© SUPREME &

< Set recipes
X with pictograms 6 rays
Self-diagnostic Digital timer
system 0-10h
. Multipoint
@ AT cooking 0 core probe
Remote technical .
@ assistance 5-speed motor
1000 Programmes
@ UsB (6 cycles per
programme)
, Automatic
o Gas model available washing
773
845
CODE: 6S 980

@ Side-hinged airtight doors 2 motors with reverse system @ Direct steam injection
e 80 mm @ 800 x 560 mm 92 kg
m 9,5 kW 0 400V ~3N <+ / upon request 220 V ~ 3F + @ 50/60 Hz

G|SUPREME FOR BAKERY SO0 x 400
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Set recipes
with pictograms

Self-diagnostic
system

AT cooking

Remote technical
assistance

UsB

Gas model available

Ce066C

CODE: 10S

10 trays

Digital timer
0-10h

Multipoint
core probe

5-speed motor

1000 Programmes
(6 cycles per
programme)

Automatic
washing

XXX~ X X
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SISUPREME

—
o
i
(@)

845

980

Side-hinged airtight doors

80 mm

14 KW

= X

@ 3 motors with reverse system Direct steam injection
800 x 560 mm fo W 118 kg

400V ~3N <+ / upon request 220V~ 3F + 50/60 Hz

8o
6@0Coe




BLAST CHILLERS

. CARAT TERISTICHE

Abbattimento

Surgelazione

Sonda spillone al cuore di serie

Controllo elettronico con interfaccia display LCD

Ciclo automatico 0 a tempo impostabile

Gas refrigerante R404A

Sbrinamento manuale temporizzato

Predisposizione per bacinella raccolta acqua di sbrinamento
(formato GN 1/1 H40)

Telai reggiteglie in filo inox, facilmente smontabili

adatti a griglie GN 1/1 e teglie EN 600x400

Cella interna in acciaio AlSI 304 finitura BA

Fondo stampato per raccolta acqua

Isolamento in poliuretano espanso ad alta densita

Porta reversibile con maniglia incassata a filo

Pannello aspirazione condensatore con protezione antipolvere
Resistenza anticondensa su cornici battuta guarnizione porta

A RICHIESTA:

e Top in acciaio inox, con forma e spessore personalizzabili
e Sonda spillone riscaldata per facilitare I'estrazione

e Sistema UVC (lampada germicida)

. CARACTERISTIQUES

Abattement

Surgélation

Sonde au coeur de série

Controle électronique avec interface afficheur a CL

Cycle automatique ou a temps programmable

Gaz réfrigérant R404A

Dégivrage manuel temporisé

Prédisposition pour bassine de collecte de I'eau de dégivrage
(format GN 1/1 H40)

Chassis de support des plaques en fil inox, facilement
démontables adaptés a des grilles GN 1/1 et a des plaques
EN 600x400

Chambre intérieure en acier AISI 304 finition BA

Fond moulé pour collecte de I'eau

Isolation en polyuréthane expansé a haute densité

Porte réversible avec poignée encastrée a ras

Panneau aspiration condensateur avec protection anti-
poussiére

Résistance anti-condensation sur bordures butée garniture
porte

SUR DEMANDE:

e Top en acier inox, avec forme et épaisseur personnalisables
o Sonde au coeur réchauffée pour faciliter I'extraction

e Systéme UVC (lampe germicide)

. CHARACTERISTICS

Blast chilling

Freezing

Core probe included

LCD display electronic control system

Automatic or timer set cycles

Refrigerant gas R404A

Manual defrosting with timer

Designed to accommodate defrosting water collection tray
(GN 1/1 H40 size)

Easily removable stainless steel tray holders suitable for
GN 1/1 grids and EN 600x400 trays

AISI 304 stainless steel internal chamber with BA finish
Forged water collection base

High density expanded polystyrene insulation

Reversible door with flush fitted handle

Condenser suction panel with dust protection
Condensation proofing on door seal edges

UPON REQUEST:

e Stainless steel top with customisable shape and
thickness

e Core probe heated for easy extraction

e UVC system (germicide lamp)

. CARACTERISTICAS

Abatimiento

Ultracongelacion

Sonda en el corazén de serie

Control electronico con interfaz de pantalla LCD

Ciclo automdtico o por tiempo configurable

Gas refrigerante R404A

Desercarche manual temporizado

Preparacion para cubeta de recogida de agua de desescarche
(formato GN 1/1 H40)

Bastidores de sujecion de las bandejas en hilo inoxidable,
facilmente desmontables y adecuados para rejillas GN 1/1
y bandejas EN 600x400

Celda interna de acero AlSI 304 acabado BA

Fondo impreso para recogida de agua

Aislamiento de poliuretano expandido de alta densidad
Puerta reversible con tirador empotrado a ras

Panel de aspiracion de condensador con proteccion
antipolvo

Resistencia anticondensacion en esquinas de tope de

la junta de la puerta

BAJO SOLICITUD:

e Superficie de acero inoxidable con forma y espesor
personalizables

e Sonda en el corazon calentada para facilitar la extraccion

e Sistema UVC (lampara germicida)

. EIGENSCHAFTEN

Schnellkiihlung

Tiefklihlung

SerienméaBig mit Kerntemperaturfiihler

Elektronische Steuerung mit LCD-Benutzeroberflache
Automatischer Zyklus oder Timer

Kaltemittel R404A

Manuelle Abtauung mit Timer

Vorrichtung flir Abtauschale (GréBe GN 1/1 H40)
Schienen aus Edelstahldraht, leicht abnehmbar, fiir Roste
GN/1 und Bleche EN 600x400

Innenraum aus Stahl AISI 304 Finish BA
Wasserableitende Bodenform

Isolierung aus Polyurethanschaum mit hoher Dichte
Umkehrbare Tiir mit blindigem versenktem Griff
Kondensator-Saugplatte mit Staubschutz
Tirrahmenheizung

AUF ANFRAGE:

o Edelstahlaufsatz mit anpassbarer Form und Stirke

e Beheizter Kerntemperaturfihler fir einfacheres
Herausziehen

e UVC-System (Entkeimungslampe)

. XAPAKTEPMMCTMKUM

LLlokoBoe oxnaxaeHne

3amoparuBaHue

TepMoLLyn Ans 3MepeHust TemnepaTypbl BHYTPH
npofyKTa (B KOMM/EKTe)

SneKTpoHHas naHenb ynpasnerus ¢ XK-gucrnneem
ABTOMATUYECKWIA LMK UK TaliMep

Oxnapatowmin ras R404A

PyuHoe pa3MopaviBaHvie ¢ TaiMepoM

Bo3moxHa ycTaHOBKa N10TKa Anst cbopa Bogb! Mpu
pa3mopaxusarum (dopmat GN 1/1 H40)

CbéMHble filepyaTenv 13 HepXaBeloLLer CTanu s
pewétok GN 1/1 u npotveHen EN 600x400
BHyTpeHHss kamepa usrotosneHa u3 ctam AlSI 304,
otaenka BA

LLItamMnoBaHHoe AHvLLe ans cbopa Bomb!

V130nsLms 13 NMeHONoNMypeTaHa BbICOKOW MIOTHOCTU
[NepeBelunBaemble aBepu

Mbine3alumTHas BO3yX03abopHas NaHesb KoHAeHcaTopa
YnnoTHeHWe ABEpU C HarpeBaTeNsM1 A/ist 3alUmTbl OT
KOHOEHcaTa

M0 3AKA3Y:

® BepxHss naHenb U3 HepyxaBetoLLelt CTann BbIGpaHHOW
GOPMbI 1 TOMLLMHBI

® TepMO30H[ C HarpeBaTenem Ans obreryexus
V3BNeYeHms

e CucreMa YOC (6akTeprumaHas namna)



BLAST CHILLERS B5T

CODE: B5TG

Capacita congelamento 9 kg
Freezing capacity 9 kg
Gefrierleistung 9 kg

Capacité de congélation 9 kg
Capacidad de congelacion 9 kg
MolwHOCTb 3aMopaykviBaHs 9 KT

Capacita di abbattimento 15 kg
Blast chilling capacity 15 kg
Schnellkiihlleistung 15 kg
Capacité d’abattement 15 kg
Capacidad de abatimiento 15 kg
MOLLHOCTb LLIOKOBOIO
oxnaxkaenms 15 kr

850

695

800

0,9 kW 230V-1IN+

50 Hz

% 5trays 1/1 GN or 600 x 400 mm e 65 mm 100 kg

BLAST CHILLLERS B10OT

CODE: B10TG

Capacita congelamento 16 kg
Freezing capacity 16 kg
Gefrierleistung 16 kg

Capacité de congélation 16 kg
Capacidad de congelacién 16 kg
MotuHocTb 3aMopavBaHms 16 K-

Capacita di abbattimento 26 kg
Blast chilling capacity 26 kg
Schnellkiihlleistung 26 kg
Capacité d'abattement 26 kg
Capacidad de abatimiento 26 kg
MolHOCTb LWOKOBOTO
oxnaxaeHus 26 Kr

1625

825

800

=
&

10 trays 1/1 GN or 600 x 400 mm

1,9 kW

=
V.

67 mm

230V~1IN+




VACUUM LINE

. CARAT TERISTICHE

La linea Vacuum possiede dei contenuti tecnologici e funzionali di altissima qualita, ma conserva la massima semplicita di utilizzo. La collaborazione con importanti chef nella fase di realizzazione e
progettazione ha consentito di arricchire le funzioni offerte da questi prodotti di ultima generazione, tenendo in considerazione le specifiche esigenze degli utilizzatori professionali.

La tastiera a comandi tattili (membran switch) & adesiva e incollata sul frontale della carrozzeria per impedire I'ingresso di liquidi nella scheda. Il pannello comandi consente di impostare fino a 10
programmi personalizzati. Il display visualizza con apposito messaggio la necessita di cambio olio.

II'sensore elettronico interpreta i dati direttamente dalla scheda e legge il grado di vuoto realizzato all'interno della camera. Infine € possibile inoltre calibrare la macchina per correggere eventuali
variazioni di pressione atmosferica alle diverse altitudini.

. CHARACTERISTICS

The Vacuum line features technological and functional contents of the highest quality, yet is still easy to use. The collaboration with important chefs during the design and creation phase has allowed
us to enhance the functions of these next-generation products, bearing in mind the specific demands of professional users.

The membrane keypad is adhesive and positioned on the front of the machine to prevent any liquid from entering inside. The control panel allows the user to preset up to 10 customised programmes.
The screen displays a warning message when the oil needs changing.

The electronic sensor processes the data directly from the card and detects the vacuum level inside the chamber. Finally, it is also possible to fine-tune the machine to correct any variations in
atmospheric pressure at different altitudes.

. EIGENSCHAFTEN

Die Produktlinie Vacuum gentigt hichsten technologischen und funktionellen Anspriichen und ist dennoch sehr benutzerfreundlich. In der Herstellungs- und Planungsphase konnten die Funktionen
dieser hochmodernen Produkte durch die Zusammenarbeit mit renommierten Chefkéchen und unter Beriicksichtigung der spezifischen Bedirfnisse professioneller Anwender erweitert werden.

Die haftféhige Folientastatur (Membranschalter) haftet an der Gehdusefront, um das Eindringen von Flissigkeiten in die Leiterplatte zu verhindern. Das Bedienfeld ermdglicht das Einstellen von bis
zu 10 benutzerdefinierten Programmen. Auf dem Display wird mit einer entsprechenden Nachricht die Notwendigkeit eines Olwechsels angezeigt.

Der elektronische Sensor erfasst die Daten direkt von der Platte und liest das in der Kammer erreichte Vakuumniveau. Die Maschine kann kalibriert werden, um etwaige atmosphérische
Druckschwankungen in den verschiedenen Hohen zu korrigieren.

. CARACTERISTIQUES

La ligne Vacuum possede des contenus technologiques et fonctionnels de trés haute qualité, mais conserve une trés grande simplicité d’utilisation. La collaboration avec d’'importants chefs durant
la phase de réalisation et de conception a permis d’enrichir les fonctions offertes par ces produits de derniére génération, en prenant en considération les exigences spécifiques des utilisateurs
professionnels.

Le clavier a commandes tactiles (interrupteur membrane) est adhésif et collé sur I'avant de la carrosserie pour empécher I'entrée de liquides dans la carte. Le tableau de commandes permet de
programmer jusqu’a 10 programmes personnalisés. L'afficheur annonce avec un message approprié la nécessité d’un changement d’huile.

Le capteur électronique interpréte les données directement a travers la carte et lit le degré de vide réalisé a I'intérieur de la chambre. Pour finir, il est aussi possible de calibrer la machine pour corriger
d’éventuelles variations de pression atmosphérique aux différentes altitudes.

. CARACTERISTICAS

La linea Vacuum posee contenidos tecnoldgicos y funcionales de altisima calidad, al tiempo que conserva la méxima sencillez de uso. La colaboracion con importantes chef durante la realizacion y
el disefio ha permitido enriquecer las funciones ofrecidas por estos productos de Ultima generacion, teniendo en cuenta las necesidades especificas de los usuarios profesionales.

El teclado de mando téctil (interruptores de membrana) es adhesivo y esté pegado en la parte delantera del bastidor para impedir la entrada de liquidos en la tarjeta. EI panel de mandos permite
configurar hasta 10 programas personalizados. La pantalla muestra con un mensaje que es necesario cambiar el aceite.

El sensor electronico interpreta los datos directamente desde la tarjeta y lee el grado de vacio conseguido en el interior de la cdmara. Finalmente, se puede calibrar la méaquina para corregir cualquier
variacion de presion atmosférica en diferentes altitudes.

. XAPAKTEPVCTUMMKM

JIMHelKa BaKyyMHbIX YaKOBLUMKOB VACUUM OT/IMYAETCS BbICOYANLLIMMIM TEXHUYECKUMM W GYHKLMOHATbHBIMA XaPAKTEPUCTUKAMM, COXPAHSISt MIPU 3TOM MAKCUMATTbHYI0 MPOCTOTY B KCMIyaTaLmm.
CoTpypHM4eCTBO C NyYlLMMY Led-MOoBapaMX Ha CTAfWM MPOEKTUPOBAHUS M MPOM3BOACTBA MO3BOMMMIO PAaCLUMPWTL BO3MOXHOCTY, MpefoCTaB/sieMble 3TUM 06OpyNOBaHWEM MOCTenHero
MOKOJEHMS,, B KOTOPOM YuTeHbl NOTPEBHOCTH MPOGECCMOHaNbHBIX MOMb30BaTeNel.

[MynbT yripaBneHnst ¢ MeMbpaHHBIMK KHOMKaMK MPYIKITeeH B MepeaHeit YacTy Kopryca, YTobbl MPefoTBpaTUTL MomnafaHne XUOKOCTU Ha nnaty. [MaHenb ynpaenexnst nossonseT 3apath fo 10
Monb30BaTeNbCKKX nporpamMm. O HeobXxoaMMOCTH 3aMeHbl Maca CUCTeMa MHGOPMUPYET MpU MOMOLLW COOTBETCTBYIOLLErO COOBLLEHNS HA AUCTIee.

NEeKTPOHHBI [aTunK 06pabaTbiBaeT AaHHble, MOMyYeHHble HEeMOCPeACTBEHHO C MaThl, M CHUTLIBAET YPOBEHb BaKyyMa, CO3AHHOTO B Kamepe. Kpome Toro, Bbl MOMeTe OTKanmMbposaTh
060pyAOBaHMe, YTOBbI KOMMEHCHMPOBATL U3MeHEHVe aTMOCHEpHOrO AABNEHUS Ha PA3/IMUHBIX BbICOTAX.




VACUUM LINE

. CARAT TERISTICHE

Acciaio Inox (AISI 304)

Ciclo sottovuoto con stop

Dispositivo taglio sfrido busta

Barra saldante in alluminio a innesto rapido
Coperchio trasparente in materiale plastico
a uso alimentare

Sensore volumetrico per rilievo vuoto
Tavolette di riempimento in PE-HD

10 programmi personalizzabili
Autocalibrazione

Sicurezza sovraccarico barra saldante

Spia segnalazione olio e assistenza
Certificazione CE - ETL - NSF

Kit Gas

Kit aspirazione esterna

Piani inclinati per i liquidi

Barra saldante con doppia piattina

Barra saldante sopra e sotto per saldare
buste in alluminio

. CHARACTERISTICS

Stainless steel (AISI 304)

Vacuum cycle with stop option
Package swarf shearing device

Rapid coupling aluminium sealing bar
Transparent cover in food-grade plastic material
Vacuum reader volumetric sensor
PE-HD filler bags

10 customisable programmes
Self-calibration

Sealing bar overload safety device

Oil and assistance indicator light

CE - ETL - NSF Certification

Gas Kit

External suction kit

Inclined surfaces for the liquids
Double headed sealing bar

Top and bottom sealing bar

for sealing aluminium packages

VACUUM LINE

. EIGENSCHAFTEN

Edelstahl (AISI 304)

Vakuum-Stopp

Schneidvorrichtung Beuteliiberstand
Schnellgreifende SchweiBleiste aus Aluminium
Transparenter Deckel aus lebensmittelechtem Kunststoff
Volumensensor zur Vakuumerfassung

Beutel aus PE-HD

10 benutzerdefinierte Programme
Selbstkalibrierung

Uberlastungsschutz SchweiBleiste

0Ol- und Wartungskontrollleuchte

Zertifizierung CE - ETL - NSF

Gas-Kit

Kit externe Absaugung

Schrégeinlagen flr Fllssigkeiten
SchweiBleiste mit DoppelschweiBnaht
SchweiBleiste oben und unten

zum VerschweiBen von Aluminiumbeuteln

Dimensione utile vasca
325x243,5x184 mm (Lx P xA)
Dip tank dimensions
325x243,5x184 mm (WxD x H)
NutzgroBe der Wanne
325x243,5x184 mm BxTxH)
Dimension utile du bac
325x243,5x 184 mm (LxP xH)
Dimensidn til cuba
325x243,5x184 mm (Lx P xA)
[NonesHbli pasmep foTKa
325%x243,5x 184 mm (L x T x B)

/ ) VY O
S s T e
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. CARACTERISTIQUES

Acier Inox (AISI 304)

Cycle sous-vide avec stop

Dispositif de découpage des bavures du sachet
Barre de soudage en aluminium a assemblage rapide
Couvercle transparent en matiére plastique a usage
alimentaire

Capteur volumétrique pour détection du vide
Sachets de remplissage en PE-HD

10 programmes personnalisables

Autocalibrage

Sécurité surcharge barre de soudage

Témoin de signalisation de I'huile et assistance
Certification CE - ETL - NSF

Kit Gaz

Kit aspiration externe

Plans inclinés pour les liquides

Barre de soudage a double bande

Barre de soudage dessus et dessous

pour souder des sachets en aluminium

20

. CARACTERISTICAS

Acero inoxidable (AISI 304)

Ciclo al vacio con paro

Dispositivo de corte de resto de sobre

Barra de soldadura de aluminio de acople rdpido
Tapa transparente de material pldstico para uso
alimentario

Sensor volumétrico para deteccion de vacio
Sobres de llenado de PE-HD

10 programas personalizables

Autocalibrado

Seguridad de sobrecarga de barra de soldadura
Piloto de sefialacion de aceite y asistencia
Certificacion CE - ETL - NSF

Kit Gas

Kit de aspiracion exterior

Superficies inclinadas para liquidos

Barra de soldadura con doble platina

Barra de soldadura encima y debajo

para soldar sobres de aluminio

. XAPAKTEPMMCTMKNM

Hepxxasetowas ctans (AISI 304)

Liukn co3nanmns BakyyMa ¢ BO3MOXHOCTbIO OCTAHOBKM
YcTpoiicTBo 0bpesku naketa

3anaeyHas NnaHKa BBEPXY W BHW3Y NSl 3aMaiiku
AMOMMHUEBbIX MaKETOB

KpbllwKa 13 Npo3payHoOro NULLEBOro NiacTuka
OBbEMHBIN [aTuMK BaKyyMa

3arpy3ouHble nopacTaskm u3 MNIHMO

10 HacTpavBaeMbIx nporpamMm

CaMokanubpoBka

3awmTa OT neperpysky 3anaeyHoi NNaHKu1
WHaukaTop Macna u obcnyusaHms CODE: MV31X
Ceptuduraums CE - ETL - NSF

[a30BbIA KOMMNEKT

KoMnnekT ons BHeLWHero BcacbiBaHus
HaKnoHHble BCTaBKM ANS KWUOKMX NPOLOYKTOB
[lpoiHas 3anaeyHasi nnaHKa

3anaeyHas nnaHKa Bepxy W BHU3Y

669

499

390

[ONS 3aNakK aNtOMUHUEBBIX MaKeTOB

0,9 KW 120/230V~1N+



ACCESSORIES

CODE: L12

CODE: SUP061

12 trays
1/1 GN or 600 x 400 mm

50 kg

70 mm

50/60 Hz

230V~1N+

1,5 kW

6 trays

75 mm

780

745

740

740

980

980

ACCESSORIES

CODE: SONO012

CODE: SONO13

CODE: ADD000

Sonda multipunto

Multipoint core probe
Mehrpunktfiihler

Sonde multipoint

Sonda multipunto
MHoroToueuHbI TepMO30HL,

Sonda ad ago

Needle probe
Einstechflihler

Sonde a petite aiguille
Sonda de aguja
Wronb4aThiii 30H7

Addolcitore

Water softener
Wasserentharter
Adoucisseur
Descalcificador
YmsArumTens Boapl



ACCESSORIES

CODE: CAP006

950

980

CODE: DOCO000

\

IT-Cappa in acciaio dotata di filtro anticondensa e filtro a carboni attivi facilmente asportabili per
una pulizia completa.

Capacita di estrazione dell’aria: 370 m3/h.

Motore elettrico: 230V - 0,18 kW - 50/60 Hz.

EN-Stainless steel hood fitted with an anti-condensation filter and activated carbon filter, all easily
removable to ensure thorough cleaning.

Air exhaust capacity: 370 m3/h.

Electric motor: 230V - 0,18 kW - 50/60 Hz.

DE-Dunstabzugshaube aus Stahl mit Anti-Kondensationsfilter und Aktivkohlefilter, die flir eine
grindliche Reinigung leicht entfernt werden kénnen.

Abluftleistung: 370 mé/h.

Elektromotor: 230 V - 0,18 kW - 50/60 Hz.

FR-Hotte en acier équipée de filtre anti-condensation et de filtre a charbons actifs facilement
amovibles pour un nettoyage complet.

Capacité d’extraction de I'air: 370 m3/h.

Moteur électrique: 230 V - 0,18 kW - 50/60 Hz.

ES-Campana de acero dotada de filtro anticondensacion y filtro de carbén activo facilmente
extraibles para una limpieza completa.

Capacidad de extraccion del aire: 370 m3/h.

Motor eléctrico: 230 V - 0,18 kW - 50/60 Hz.

RU-BuiTsykKa 13 HepyKaBetoLLel CTanm, OCHaLLeHa aHTUKOHAEHCATHBIM GUIETPOM U GUIETPOM
C aKTVIBVIpOBaHHbIM yITIEM, KOTOpre MOXHO JIerKO CHATb U MOSTHOCTbK OYUCTUTD.
[Npon3BOANTENBHOCTL BbITSIKHOM BeHTUAsLMM: 370 M3/u.

Snektpogsuratens: 230 B - 0,18 kBt - 50/60 Iu.

IT-Comodissimo accessorio, a richiesta, ideato per |a pulizia interna dei forni.

II'kit & composto dalla pistola ad acqua, un tubo di 1500 mm, un supporto per il posizionamento
agevole della pistola nella zona di lavoro e un rubinetto per I'erogazione dell’acqua.

EN-An extremely handy optional accessory, designed for cleaning the oven chamber.

The kit includes a water gun, a 1500 mm hose, a small stand for easier positioning of the gun in
the work area and a water supply tap. i

DE-Praktisches Zubehér fiir die Innenreinigung der Ofen; auf Anfrage.

Das Set besteht aus einer Wasserpistole, einem 1500-mm-Schlauch, einer Halterung fir die
bequeme Positionierung der Pistole im Arbeitsbereich und einem Wasserhahn.

FR-Accessoire trés pratique, sur demande, pensé pour le nettoyage intérieur des fours.

Le kit est composé du pistolet a eau, d’un tuyau de 1500 mm, d’un support pour le positionnement
aisé du pistolet dans la zone de travail et d’un robinet pour la distribution de I'eau.
ES-Comodisimo accesorio, bajo solicitud, ideado para la limpieza interna de los hornos.

El kit se compone de la pistola de agua, un tubo de 1500 mm, un soporte para la colocacion facil
de la pistola en la zona de trabajo y un grifo para el suministro de agua.

RU-YpessbiuaiiHo yaobHOe mpucriocobneHye, [OCTYMHOE MO 3aKasy, MpenHasHayeHo Ans
YUCTKM BHyTpeHHeVI YacTun neyn.

B koMnnekT BxoowT BOmsHOW mucToneT, wnaHr gauHoir 1500 MM, onopa ans ynobHoro
pa3MeLleHns NMCToneTa B pa60‘4€l71 30HE, a TaKXXe KpaH NMoAayn BOAbI.

ACCESSORIES

CODE: DET000

G|CLLEANER

Detergente 10 kg

Cleaner 10 kg

Spilmittel 10 kg

Produit détergent 10 kg
Detergente 10 kg
Motowee cpencteo 10 kr

Destro, right, rechts, droite, derecho, npassiit GISUPREME 6
Sinistro, left, links, gauche, izquierdo, neswin GISUPREME 6

Destro, right, rechts, droite, derecho, npassit GISUPREME 7
Sinistro, left, links, gauche, izquierdo, neswin GISUPREME 7

Destro, right, rechts, droite, derecho, npassit GISUPREME 10
Sinistro, left, links, gauche, izquierdo, nessin GISUPREME10

Destro, right, rechts, droite, derecho, npassit GISUPREME 12
Sinistro, left, links, gauche, izquierdo, nessiin GISUPREME 12

CODE: BRI0O12

GIBRIGHT

CODE: SUP041
CODE: SUP042

CODE: SUP116
CODE: SUP117

CODE: SUP036
CODE: SUP037

CODE: SUP087
CODE: SUP088

Brillantante 10 kg

Brightner 10 kg

Klarspiler 10 kg

Produit pour faire briller 10 kg
Abrillantador 10 kg

Cpencteo ans npupanus bnecka 10 kr




ACCESSORIES TRAYS AND GRIDS

CODE: TEG022

CODE: TEGO31

CODE: TEGO27

CODE: TEG002

Teglia alluminio
600 x 400 mm H20
Aluminium tray

600 x 400 mm H20
Aluminiumblech
600 x 400 mm H20
Plague aluminium
600 x 400 mm H20
Bandeja aluminio
600 x 400 mm H20
AntoM1HWEBbI NPOTVBEHD
600 x 400 mm H20

Teglia alluminio
600 x 400 mm H40
Aluminium tray

600 x 400 mm H40
Aluminiumblech
600 x 400 mm H40
Plaque aluminium
600 x 400 mm H40
Bandeja aluminio
600 x 400 mm H40
ANIOMUHUEBbI NnpoTMBEHb
600 x 400 mm H40

Teglia teflonata

600 x 400 mm

Teflon coated tray

600 x 400 mm
Teflonbeschichtetes Blech
600 x 400 mm

Plaque recouverte de téflon
600 x 400 mm

Bandeja teflonada

600 x 400 mm
TednoHoBbI MpoOTUBEHD
600 x 400 Mm

Teglia alluminio forata ondulata

600 x 400 mm

Wavy perforated coated tray

600 x 400 mm

Gewelltes Aluminiumlochblech

600 x 400 mm

Plaque aluminium perforée ondulée
600 x 400 mm

Bandeja aluminio perforada ondulada
600 x 400 mm

[NepdopupoBaHHbIV aNMOMUHUEBbIN
BonHUCTLIA npoTveeHb 600 X 400 MM

CODE: TEGO03

CODE: GRI013

CODE: GRIO15

CODE: GRI0O19

Teglia alluminio forata

600 x 400 mm

Perforated coated tray

600 x 400 mm
Aluminiumlochblech

600 x 400 mm

Plaque aluminium perforée
600 x 400 mm

Bandeja aluminio perforada
600 x 400 mm
[NepdoprpoBaHHbI antoM1HUEBbI
npotueHb 600 x 400 Mm

Griglia cromata
600 x 400 mm
Chrome finish grid
600 x 400 mm
Verchromter Rost
600 x 400 mm
Grille chromée
600 x 400 mm
Rejilla cromada
600 x 400 mm
XpOMMPOBaHHas peLLeTKa
600 x 400 MM

Griglia ondulata cromata
600 x 400 mm

Chrome finish wavy grid
600 x 400 mm
Verchromter Wellenrost
600 x 400 mm

Grille ondulée chromée
600 x 400 mm

Rejilla ondulada cromada
600 x 400 mm
XpOMVIpOBaHHaﬂ BOMHUCTas peLleTKa
600 x 400 mm

Griglia 600 x 400 mm
cromata a cestino
Chrome finish basket grid
600 x 400 mm
Verchromter Korbrost
600 x 400 mm

Grille 600 x 400 mm
chromée en corbeille
Rejilla 600 x 400 mm
cromada con cesta
XpOMMpOBaHHas apoyHas Kop3uHa
600 x 400 mm

ACCESSORIES TRAYS AND GRIDS

CODE: TEG005

CODE: TEG007

/

CODE: TEGO06

CODE: TEGO13

Teglia 1/1 GN H20

Tray 1/1 GN H20

Blech 1/1 GN H20
Plague 1/1 GN H20
Bandeja 1/1 GN H20
Mpotveens 1/1 GN H20

Teglia 1/1 GN H40

Tray 1/1 GN H40

Blech 1/1 GN H40
Plaque 1/1 GN H40
Bandeja 1/1 GN H40
MpotueeHs 1/1 GN H40

Teglia 1/1 GN H65

Tray 1/1 GN H65

Blech 1/1 GN H65
Plaque 1/1 GN H65
Bandeja 1/1 GN H65
Mpotviserb 1/1 GN HE5

Teglia 1/1 GN H20 forata

Perforated tray 1/1 GN H20

Lochblech 1/1 GN H20

Plaque 1/1 GN H20 perforée

Bandeja 1/1 GN H20 perforada
MepdopuposarHbii npotveeHs 1/1 GN H20

CODE: TEGO14

CODE: TEGO15

CODE: TEG030

CODE: GRI007

Teglia 1/1 GN H40 forata

Perforated tray 1/1 GN H40

Lochblech 1/1 GN H40

Plaque 1/1 GN H40 perforée

Bandeja 1/1 GN H40 perforada
MepdopuporarHbiii npotusers 1/1 GN H40

Teglia 1/1 GN H65 forata

Perforated tray 1/1 GN H65

Lochblech 1/1 GN H65

Plaque 1/1 GN HB5 perforée

Bandeja 1/1 GN H65 perforada
MepdopuporarHbiit npotuseHs 1/1 GN H65

Teglia 1/1 GN BBQ

Tray 1/1 GN BBQ

Blech 1/1 GN BBQ
Plague 1/1 GN BBQ
Bandeja 1/1 GN BBQ
Mpotueens 1/1 GN BBQ

Griglia inox 1/1 GN

Stainless steel grid 1/1 GN

Edelstahlrost 1/1 GN

Grille inox 1/1 GN

Rejilla inoxidable 1/1 GN

Pewetka 1/1 GN u3 HepxcaBetoLeit cTanm




ACCESSORIES TRAYS AND GRIDS

CODE: GRI020

y .

= ——

CODE: GRI021

\

CODE: GRI023

Griglia 1/1 GN con piano
rigato e liscio

Grilling and roasting

grid 1/1 GN

Rost 1/1 GN mit gerillter und
glatter Oberflache

Grille 1/1 GN avec plateau

a rayures et lisse

Rejilla 1/1 GN con superficie
rayada y lisa

Pewwetka 1/1 GN ¢ pudnéHon
1 POBHOW MOBEPXHOCTHIO

Griglia 1/1 GN per cottura grill
Griddle grid 1/1 GN

Grillrost 1/1 GN

Grille 1/1 GN pour cuisson au grill
Rejilla 1/1 GN para coccion grill
Pewwetka 1/1 GN gns rpuns

Griglia cuocipollo 1/1 GN

Chicken grid 1/1 GN

Hahnchenrost 1/1 GN

Grille pour cuisson du poulet 1/1 GN

Rejilla para pollo 1/1 GN

Pewertka 1/1 GN gns npurotoBneHust kypuupl
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